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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka

Chleb gryczanin

spozywczego)
Nazwa handlowa Chleb z metra gryczanin
Rodzaj pieczywa Pieczywo mieszane

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig
89-200 Szubin, Zamos¢ ul. RzemiesInicza 2 NIP: 953-
22-70-495

Masa netto

1600g

Wymiary produktu (dtugosé,
szerokosc, grubosc)

Dtugos¢ 1m, szerokosé ok 9cm, wysokosc ok 8cm.

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Skorka brgzowa, chrupigca. Smak i zapach
charakterystyczny dla pieczywa.

Receptura

Maka zytnia 720 10,50kg
Woda 10,0kg
Mieszanka piekarnicza 6,50kg
Maka pszenna 3,0kg
Drozdze 0,6kg
Ziarno siemie Iniane 0,55 kg
Ziarno czarny sezam 0,55 kg
Ziano stonecznika 0,55 kg
Mieszanka piekarnicza 0,20kg
Sél 0,18kg
TOTAL: | 32,63kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikow malejgco, prosze podac typ
dla mgk, sktadniki ztoZone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowarn jednostkowych)

Sktadniki: maka zytnia 720; woda;

mieszanka piekarnicza [ gryka(44%); woda; ocet
winny; granulat ziemniaczany; sél; syrop glukozowy;
zakwas zytni; syrop z buraka cukrowego]; maka
pszenna; drozdze piekarnicze; ziarno siemie Iniane;
ziarno czarny sezam; ziarno stonecznika; mieszanka
piekarnicza [ gluten pszenny; ttuszcz roslinny (palmowy;
rzepakowy); wyrdb przemiatu pszenicy; maka pszenna
prezelatynizowana; Srodek do przetwarzania maki
(E300); enzymy piekarnicze (zawierajg make pszenna)];
sol.

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawieraé¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnos¢ GMO (Tak/Nie)

Nie
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Wartosé odz'ywcza (zgodnie z Wartos¢ odzywcza 100 g 20g produktu *RWS %
. dukt 20,
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w procuitt pr(:;uktgu)
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zzywnosci) Wartos¢
energetyczna 1145/274 229/55 3
[kJ/kcal]
Ttuszcz [g] 5,5 1,1 2
- w tym kw. tt. 0,58 0,12 1
nasycone [g]
Weglowodany [g] 48,2 9,6 4
- w tym cukry [g] 1,4 0,3 0
Btonnik [g] - - -
Biatko [g] 7,7 1,6 3
Sol [g] 1,7 0,4 6

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne Zgodne z PN-A-74108:1996
(wilgotnos¢, kwasowosé, zawartosc
cukrow ogdtem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Cechy mikrobiologiczne Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Metale ciezkie Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Okres trwatosci do 2D

Warunki przechowywania

Zdjecie produktu

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na | Pieczywo pakowane na zyczenie klienta w woreczki
opakowaniu jednostkowym) papierowe.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow 11.01.2022r.




